RESTAURACIA
KASZUBSKA

Garmaz Caforoczny :

+ Krem z pieczarek,
+ Zurek staropolski z biaty Kietbasq
+ Strogonoff

Dania na ciepto:

+ Kotlet de’volaile z mastem

<¢> Sakiewka ze schabu nadziewana pieczarRami

<¢> Piers z RaczKi pieczona w pomaraticzach
z jabfkami i sosem Zurawinowym

<¢> Kaczka w catosci pieczona z jabtkami
z sosem Zurawinowym (6 porcji)

<¢> Zrazy wotowe w sosie wtasnym

<¢> Piers zapieRana z pieczarkRami i serem

<¢> Pies po hawajsku z ananasem z mozzarellg

+ Kotlet po goralsku

<¢> Golonka pieczona

<¢> £0s0$ z pieca w ziotach

+ £0s05 ze szpinakiem

+ Bigos mysliwski na Zebrach

300ml/ 10zt

300ml/12zF
300ml/16zt
300ml/16 z£

300ml/14 =zt

17 zt/ szt

17 zt/ szt

porcja 20 zt

80 zt/ szt
22 zt/ szt
18 zt/szt
18 zt/szt
18 zt/szt
0k.600g1/27 2zt
porcja 21 zt

porcja 24 z£
60 zt/Rg



Zakgski zimne:

Satatki:

<>> Schab nadziewany sliwkg (ub morelg

% Rolada z Rurczaka z warzywami

4}> Rolada z Rurczaka z rodzynkami i paprykg
<¢> Karkowka przekfadana sosem chrzanowym
<¢’ Roladka drobiowa ze szpinakiem

%’ Rolada z poledwiczek zawijana z grzybami
<4~ Tymbalik; drobiowe

4}> Rolada z kaczki z owocami

<¢> Tatar wofowy z ogorkiem, cebulg oraz
pleczarRami marynowanymi

4}> £0s0§ w galarecie
+ £ososiowa roladRa ze szpinakiem i serkiem
+ Ryba po grecku
Pstrqg w galarecie
4}’ Carpaccio z fososia z SwieZym Roprem
%’ Tymbaliki z fososia
% Paluszek Rrabowy owijany fososiem

<¢> Sled? Raszubski w sosie pomidorowym
z pieczarRami, cebulg

+ Sled% w oleju z cebulg, jabtkiem i Raparami

<¢> Sled? w Smietanie z ogorkiem, cebuly i jabfkiem

+ Satatka grecka,

<¢> Safatka gyros,

%’ Safatka z Rurczaka
<¢> Safatka z fososiem,
<¢> Satatka z tuticzykiem,
+ Satatka jarzynowa

porcja 10zt /80g
porcja 10z£/80g
porcja 10z£/80g
porcja 10z£/80g
porcja 1024/80r
porcja 10z4/80g
porcja 8zt/80g
porcja 11z£/80g

porcja 20z/100g
porcja 12z24/100g
porcja 12z£/80g
porcja 11z£/80g
porcja 10z£/80g
porcja 12z4/80g
porcja 9zt/80g
porcja 12z4/80g

50zt/kg
50zt/kg
50zt/kg
50zt/kg
50zt/kg
50zt/kg
50zt/kg
50zt/kg
50zt/kg



