
 
             Propozycja menu okolicznościowe– 180zł/os. 

Szampan na powitanie 
 

Zupa: 

 (Do wyboru jeden rodzaj) 
                          Rosół z makaronem 
                     Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym 
    Krem z pomidorów   

 

Drugie danie – serwowane na półmiskach ( 2 sztuki mięsa na osobę) 

(Do wyboru 3-4 gatunki) 
Tradycyjny kotlet De’Volaille 
 Sakiewka drobiowa nadziewana serem i pieczarkami 
Zraz wieprzowy w sosie pieczeniowym 
Roladki z indyka w szynce parmeńskiej  
Zapiekana pierś ze szpinakiem i serem feta 
Kaczka z sosem żurawinowym 
Pierś z kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami w otulinie wędzonego boczku 
Schab w ziołach przeplatany boczkiem 

   
Dodatki:         Ziemniaki gotowane (podawane bez ograniczeń) 

                                                          Ziemniaki zapiekane (podawane bez ograniczeń) 
                                                          Frytki (podawane bez ograniczeń) 
     Jarzynki sezonowe podawane na ciepło (np. Kalafior, fasolka, bukiet warzyw) 
                                  Bukiet surówek zimnych (2 rodzaje) 

 
Deser :   Ciasto mieszane (różne gatunki 150g/0s)    

    

Napoje:  Kawa i herbata (serwowana bez ograniczeń) 

`     Soki owocowe, woda mineralna (serwowana bez ograniczeń) 

 

 
 
 
 
 
Kolacja: Serwowana na półmiskach  
(3 zakąski na osobę / do wyboru 7 gatunków) 



Schab nadziewany śliwką  
 Roladka z indyka w szynce parmeńskiej 

Rolada z kurczaka z warzywami 
Karkówka przekładana sosem chrzanowym    
Rolada z kaczki z żurawiną  
Polędwiczki faszerowane grzybami 
Tymbaliki drobiowe 
Łosoś z paluszkiem krabowym  
Pstrąg w galarecie 
Rolada szpinakowa z łososiem   
Tymbaliki z łososia 
 

  Sałatki: (do wyboru 2 gatunki) 

   Gyros,  grecka, cezar, caprese, warzywna, ze szpinakiem i suszonymi pomidorami oraz serem feta   
 

  Dodatki: 
Sos koktajlowy, sos tzatziki, sos 1000-wysp, sos chrzanowy  (1 do wyboru)   
Pieczywo, masło 

 

                    Danie na gorąco:  
                                   Szaszłyk z ziemniakami opiekanymi i sosem czosnkowym 
 

Zupa: 
 Barszcz czysty 
 

Dodatkowo w cenie menu Głośnik JBL Partybox lub SONY,  
Lasery, Listwy Ledowe, dekoracja kwiatowa, świece 

 

Na życzenie:  
Puchar lodowy z owocami  – 18 zł 

Patera z owocami – 60zł 

Tort okolicznościowy– 120zł/kg   

Ciastko porcja – 5 zł 

Wino – 50zł/but 0,7l 

Napoje gazowane – 15 zł/1l  

Pasztecik do Barszczu 5zł/ sztuka 
 

Nasza strona internetowa: www.restauracja-kaszubska.pl 

Facebook :  facebook.com/kaszubska.restauracja 

058-665-66-11          501-199-725    501-025-414 

e-mail: a.kotwicka@restauracja-kaszubska.pl 

Menu na 8h przebywania w restauracji 
Dopłata do każdej rozpoczętej godziny – 500 zł 

 

Ostateczną ilość osób podaje się maksymalnie 7 dni przed organizacją uroczystości  
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